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CÓCT ELES

C Ó C T E L  D E  B I E N V E N I D A ,

• Pincho Tortilla con Alioli de Tomate Seco

• Bastones de hojaldre con queso Montefrieño y  pimentón de la 

Vera 

• Cazón en Adobo 

 Incluido en todos los menús 
 Duración de 30 minutos

M e j o r e  s u  c ó c t e l  d e  b i e n v e n i d a  

c a m b i á n d o l o  p o r  e l  s i g u i e n t e  

c ó c t e l  
• Mouse de Foie con Frutos Secos

• Cubito de Escalivada con Sardina Ahumada 

• Stick de Pollo 

• Verdura Empanada con Salsa Romescu

• Pastela de Pato con Frutas de Temporada

• Mini burger de buey, cheddar y pepinillo 

Suplemento de 8,00€ por persona
Duración de 45 minutos
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MENÚ 1 ,

Entrante

Salmorejo de Calabaza con Nube de Crema Agria y Frutos Secos 

Principal a elegir entre:
• Carrilleras de Cerdo Guisadas sobre Puré de Patata Cremoso 

       en Salsa de Vino Tinto

•   Dorada Con Fideos Tostados

Postre

 Coulant de chocolate con helado de vainilla  

 

Precio 45,00€ por persona
IVA Incluido
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MENÚ 2 ,

Entrante

Ensalada de pollo con Crustones de Pan, Parmesano, Lardones de Bacón y 

Salsa César

 

Principal a elegir entre:

• Solomillo Ibérico con Espárragos y Graten de Patata con Salsa Vino 

Dulce 

•  Suprema de salmón, Parmentier de Puerro y Juliana de Verduras al 

Vapor

Postre

Tiramisu Deliciozo 

 

Precio 50,00€ por persona
IVA Incluido
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MENÚ 3 ,

Entrante

Fideos Tostados con Mejillones y Gambas

Principal a elegir entre:

•  Presa Iberica, Milhojas de Patata con Braseado de Verduras y 

Chimichurri

•  Lomo de Bacalao con Patata Mortero y Salteado de Setas  

Postre

Brownie con Helado

 

Precio 55,00€ por persona
IVA Incluido
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MENÚ INFAN T IL ,

M E N Ú  1 ,
Escalope de pollos con patatas y Croquetas de Jamón

Helado

Precio 30,00€ por persona
IVA Incluido

M E N Ú  2 ,
Hamburguesa, patatas y croquetas de pollo 

Helado

Precio 35,00€ por persona
IVA Incluido

Para niños hasta 12 años 
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MERIENDA INFAN T IL ,

• Medias Noches de Jamón y Queso

• Dontus blanco y de chocolate 

• Zumo o cola cao

Precio 4,50€ por persona
IVA Incluido
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INCLUIDO 

En los  menús 

in fant i les
Centro de mesa con globos

Tarta presentación y muñeco

Animación infantil 90 minutos 

A partir de 15 niños contratados y abonados



·  C O M U N I O N E S  ·

PLATOS A COMPART IR ,

PROPUESTA 1
• Ensaladilla Rusa con Langostinos

• Ensalada de Pimiento con Boquerones en Vinagres y Cruston de Pan

• Verduras Empanada y salsa Romescu

• Croquetas de Chef

Suplemento de 2,50€ por plato a compartir y persona
IVA Incluido

PROPUESTA 2

• Plato de Jamón Iberico, Queso de Oveja Curado y Caña de Lomo

• Pimiento del Piquillo Relleno de Pescado y Marisco con Salsa 

Marinera

Suplemento de 3,50€ por plato a compartir y persona
IVA Incluido

Los platos son a compartir cada 4 personas 
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·  C O M U N I O N E S  ·

T IPOS DE BARRA,

BOTELLAS 

Whisky Ballantines:, JB, Cutty Sark, White Label 
Ron:  Cacique, Barceló, Brugal, 
Vodka: Absolut, Smirnoff 
Ginebras: Beefeter, Larios, Larios Rose                     
Licores: Baileys, Cointreau, , Licores con / sin. Martinis                                   
                                                                                                           

POR HORAS 

Las primeras 2 horas de barra libre,                   21,00 € 

Horas adicionales de barra libre,                   10,00 € 

Con un mínimo 50 personas, las primeras 2 horas se facturan por el total 
de comensales contratados
Los precios de la horas extras se facturan con un mínimo de 50 personas
 

POR COPAS
Tipo C:                  7,00€ 
Cervezas :                  3,50€ 
Refrescos:                 3,00€

Los precios son por bebida
Suplemento servicio barra: por camarero y hora contratada 35,00€ 
(cada 30 comensales contratados)

Notas 
No se puede solicitar más de dos marcas, por tipo de bebida
Duración 180 minutos 
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SERVICIOS EX T RAS

FUENTE DE CHOCOLATE 
A consultar 

MESA DULCE
A consultar

CASTILLOS HINCHABLES 
A consultar 

Animación
Animacion infantil  (90 minutos) gymvkana, globoflexia, Pintacara, etc Precio desde 135,00€ IVA Incluido
Acompañamiento en mesa + Animacion infantil (4 horas) Precio desde 267,00€ IVA Incluido
Animación (batalla Nerf, amigos fronzen,….) (90 minutos) Precio desde 224,00€ IVA Incluido
Espectáculo de magia (60 minutos) Precio desde 267,00€ IVA Incluido
Preguntar por más opciones 



CONDICIONES

Todos los menús irán acompañados de agua, cerveza, refrescos, vino, copa de cava, café e infusiones.

Todos los menús de este dossier deben estar confeccionado por Entrante + plato principal (carne o pescado)+ postre, deben de ser común para todos los comensales.

7 días antes del inicio del evento se debe de indicar el total de carnes y pescado necesarios para el banquete.

48 horas antes del dia del evento no se admiten cambios

Mínimo de comensales para la reserva de una sala privada tiene que ser 

25 personas para salas de 110m2

            40 personas para salas de 180m2

Si no llegan al minino conllevara un suplemento

Oferta valida durante 3 meses desde la entrega de la misma, pasado ese tiempo si no se ha formalizado la reserva dentro del plazo o hubiese un cambio de fecha 

Los precios pueden quedar sujetos a revisión por ajuste del mercado

Los cambios de IVA queda sujeto a modificaciones gubernamentales y el nuevo IVA se aplicará sobre la base imponible de las tarifas ofrecidas.

Los platos de este dossier se elaboran en una cocina en la que se trabaja con alérgenos, por lo que puede haber trazas



fb@eurostarsmalaga.com

Tel: (+34) 951010150

www.eurostarshotels.com


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13

